
Cépage : 
80% Syrah
20% Counoise

Terroir :
Sol limoneux

Élevage :
Cuve inox, rosé de saignée.

Robe : Rose pâle aux reflets saumonés

 Nez : Frais et expressif, sur des arômes de pêche, de fruits rouges
avec une belle gourmandise.

Bouche : Ronde et équilibrée, marquée par des saveurs de fruits
rouges et de pêche. L’ensemble est frais, souple et se prolonge sur
une finale nette et agréable.

Conseil de service : À servir bien frais, entre 8 et 10°C, se déguste
dans un esprit de fraîcheur et de convivialité.

Accords mets & vins : Parfait pour l’apéritif, les grillades
estivales, les salades composées ou des viandes blanches et volailles
grillées.
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L’INSTANT
Vin de France - Rosé
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