
Cépage : 
50% Syrah
40% Grenache Noir
10% Carignan

Terroir :
Sable et argile

Élevage :
100% en cuve béton entre 4 et 6 mois

Robe : Mauve profond aux reflets violacés

 Nez : Riche aux arômes d’épices et de figue. Accompagné de
fruits rouges et noirs.

Bouche : Concentration en bouche avec un bel équilibre.
Ponctuée par la cerise griotte, des notes poivrées et des tanins qui
se fondent.

Conseil de service : À servir entre 15 et 16°C, fait pour être
partagé simplement, avec une belle aération et une température
maîtrisée.

Accords mets & vins : Accompagne les grillades, viandes rôties ou
mijotées ainsi que des plats méditerranéens comme une
ratatouille ou légumes confits. S’accorde aussi très bien avec des
fromages affinés.
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LES BÉDINES
Côtes du Rhône  - Rouge

https://fr.wikipedia.org/wiki/%C3%89
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